
Tarif 6€ / 3€

Inscription dans les offices de tourisme partenaires
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Avec l’été, voilà une nouvelle saison des Visites de fermes 2015. C’est 
l’occasion idéale d’aller à la rencontre de femmes et d’hommes 
toujours très attachés à leur terre, à leur culture et à leur pays. 

L’agriculture représente le deuxième secteur de l’économie 
lozérienne mais conditionne le développement d’autres activités 
économiques comme le tourisme. Elle a su s’organiser avec succès 
autour de filières qualitatives valorisées par nos producteurs. 

Cet événement est populaire, non sans raison, car il est riche 
en découvertes pour les petits et les grands : le goût des bonnes 
choses et la diversité de saveurs des vrais produits. Accueillir des 
touristes, les enfants des écoles de nos villages, reste le meilleur 
moyen de répondre à leurs nombreuses interrogations. 

En Lozère, comme partout, les dernières décennies ont transformé 
l’élevage et les paysages, les façons de travailler et les modes de vie 
et bon nombre d’entre eux méconnaissent la réalité de la profession 
d’agriculteur. C’est aussi l’occasion de leur parler des prix, de la Pac, 
des contraintes réglementaires et même de les sensibiliser à la lutte 
contre le gaspillage alimentaire ou contre la malbouffe. 

Avec des moyens importants consacrés à ce domaine chaque 
année, le Département de la Lozère (2M€) et la Région Languedoc 
Roussillon (44 M€) travaillent à la préservation d’une agriculture 
à forte valeur ajoutée, soutiennent les investissements dans les 
exploitations et appuient l’organisation des filières de production. 
Ils encouragent, tout au long de l’année, une agriculture 
protectrice de la biodiversité et des paysages, ayant besoin des 
savoir-faire paysans, économe en pesticides et en pétrole, et qui 
pourrait à son échelle faire face au défi climatique.

Ces visites de ferme ont été initiées par l’Office de tourisme 
intercommunal Mont Lozère Cévennes, élargies ensuite au Mont 
Lozère grâce à un programme Terra Rural de la Région et, pour cette 
édition, à l’ensemble de la destination touristique Cévennes Mont 
Lozère grâce à un financement supplémentaire du Département.

Au nom de l’Assemblée Départementale et Régionale, je vous 
souhaite à toutes et à tous, de belles rencontres et d’agréables 
découvertes gustatives ! 

Sophie Pantel,

Présidente du Département de la Lozère,
Vice-Présidente du Conseil régional en charge de l’élevage, 
de la ruralité et de la montagne
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Visites dans le secteur de Florac
Inscription obligatoire à l’office de tourisme Cévennes Gorges du Tarn
04 66 45 01 14
Tarif: 6€/ adultes et 3€/enfant (jusqu’à 8 ans)
Visite et goûter / dégustation avec produits de pays

Elevage agneau de parcours vente directe en caissette. Elevage 
caprin en transformation fromagère (AOP Pélardon)
Découverte des animaux et des locaux d’élevage. Explication du 
processus de transformation depuis le lait jusqu’au produit fini.

Visite de 10h à 12h avec dégustation

Raymond Sabatier 
Montméjean
48320 Ispagnac
04 66 44 26 31

Gaec de Montméjean ElEvagE ovin viandE Et ElEvagE caprin lait

Ferme des Felges ElEvagE caprin avEc transformation fromagèrE

Ferme en agriculture biologique. Promenade avec troupeau, 
parcours de découverte avec panneaux et traite des chèvres.

Visite de 15h30 à 17h30 avec goûter

Oliveiro Denis
Les Felges
48400 Cassagnas
04 66 45 77 73
www.yourtes-cevennes-gorges
dutarn.fr

Transformation en pélardons AOP et diverses tommes. Production de miel, 
crème de marron, petits fruits. Visite de la chèvrerie, la grange, la salle de traite, 
la fromagerie ainsi que les caves d’affinage puis dégustation et découverte des 
arômes, odeurs et textures de 3 sortes de fromages de la ferme.  Visite des jardins,  
vergers et des vestiges autour de la ferme (empreintes des dinosaures, cupules…).

Visite de 14h à 16h avec dégustation

Jean Christophe Barthes
Lieu dit la Borie
48400 La Salle Prunet
04.66.45.10.90

La Ferme des Cévennes ElEvagE caprin lait, transformation

Ferme de Rampon fErmE d’ElEvagE Et fErmE apicolE

Ferme d’élevage (ovins viande, chèvres, chevaux, ânes, bassecours…), ferme 
apicole et transformation jus de pomme, miel (pain d’ épices, nougat…). 
Au coeur du PNC. Nous vous ferons partager notre métier et la façon dont 
nous le pratiquons pour garantir des produits de qualités en respect avec 
l’environnement. Visite des différents animaux et visite de la miellerie.

Visite de 15h à 17h avec goûter

Lisa Thomas
Rampon
48400 Bédoues
04 66 45 03 46

Inscription obligatoire à l’office de tourisme des Cévennes au mont Lozère
04 66 45 81 94
Tarif: 6€/ adultes et 3€/enfant (jusqu’à 8 ans)
Visite et goûter / dégustation avec produits de pays

Visites dans le secteur du Pont de Montvert

Gaec de Cabridelles production dE vin dans lEs gorgEs du tarn

Visite de la cave avec dégustation, explication des différentes 
étapes de la vinification et visite du vignoble.

Visite de 9h 30 à 12h avec dégustation

Elisabeth Boye et Bertrand 
Servière
Village
48320 Ispagnac
06.50.54.00.13

Elevage en Ruches Troncs et Ruches à cadres sédentaires, miels 
traditionnels et hydromel. Visite de ruchers troncs, aperçu de la 
tradition d’élevage de l’abeille noire des Cévennes. Dégustation 
de nos miels et de notre hydromel. 

Visite de 15h à 17h avec goûter

Yves Elie Laurent
Grand Rue
48220 Le Pont de Montvert
04 66 45 83 16
www.ruchetronc.fr

L’Arbre aux abeilles ElEvagE traditionnEl d’abEillEs En ruchEs troncs

Le Rouge et le Noir arbustEs dE fruits rougEs Et noyErs

Transformation des fruits rouges en sorbets, liqueurs et pâtes de 
fruits. Transformation des noix en vin de noix et pâte à tartiner.
Visite du béal et la Pansière du moulin à pierre, le verger, l’atelier 
de transformation, les cultures en milieu spécifique (myrtilles, 
fraises des bois, groseilles à maquereaux)

Visite de 15h à 17h avec goûter

Daniel Simon
Nozières
48320 Ispagnac
04 66 42 91 94

Ferme avec une châtaigneraie en cours de rénovation, un grand jardin 
potager ainsi que des fruitiers ; Un troupeau de moutons d’Ouessant profite 
des prairies tout comme un âne qui aide au jardin. Production de confitures, 
jus et autres. Visite du potager dans toute sa diversité et balade dans la 
châtaigneraie ou nous aborderons la culture et l’utilisation des châtaignes.

Visite de 9h 30 à 11h 30 avec dégustation

Solène Renard
La Ponge
48240 Saint Frézal de Ventalon
06 72 41 78 31

Les jardins de Poutanel production végétalE divErsifiéE En agriculturE biologiiquE

Ferme du Gralhon fErmE pédagogiquE Et EcolE d’équitation.
Découvrir le travail de la transformation de la laine + petite pro-
duction de fromages et confitures. Promenade dans les parcs des 
animaux (cheval, mouton, lamas, chèvres angoras) avec explica-
tions sur leurs comportement. Découvrir le cheval autrement. 
Visite de 14h à 16h avec goûter

Christina Von Wysocki
Gralhon
48400 Florac
04 66 45 29 85/ 06 33 90 69 17

Nous vous ferons visiter notre exploitation et expliquerons avec 
passion la conduite de notre ferme. Nous vous ferons découvrir 
notre fromage et sa fabrication.
Produits: Transformation fromagère: AOP Pélardon et Tommes, 
caissette de viande.

Visite de 16h à 18h avec dégustation

Aurore et Christian Plagnes
La Brousse
48220 Fraissinet de Lozère
04 66 49 29 95

Gaec des 2 Sources ElEvagE traditonnEl dE bovins dE racE «aubrac» Et caprins lait
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Production de différents miels et pollens. Nous commencerons 
par une présentation du métier d’apiculteur et nous vous ferons 
découvrir le monde des abeilles, puis nous vous ferons visiter 
l’atelier d’extraction.

Visite de 15h à 17h avec goûter

Philippe Thomas et Cathy 
Pantel
Fonchaldette
48220 Le Pont de Montvert
04 66 45 80 70

La Miellerie Exploitation apicolE

Ferme du Merlet ElEvagE ovin, miEllEriE Et atEliEr dE transformation

Transformation de tous les produits sur place: miels, confitures, 
charcuterie, sirops, jus de pomme... Visite de la bergerie des 
agneaux, de la miellerie, de l’exploitation et de l’atelier de 
transformation.

Visite de 10h à 12h avec dégustation

Perinne et Philippe Galzin
le Merlet
48220 Le Pont de Montvert
04 66 45 82 92
www.lemerlet.com

La Ferme Commandre ElEvagE bovins 
Elevage extensif aux portes du mont Lozère.
Visites des troupeaux en paturages, partage du métier d’éleveur 
passionant.

Visite de 14h à 16h avec goûter

Joel Commandre
village
48220 Fraissinet de Lozère
04 66 45 80 84

Mas Donzelenche ElEvagE dE brEbis Et caprins. transformation dE lainE

Transformation de la laine en créations feutrées. Nous vous ferons 
découvrir la magie de la transformation de laine en creations 
feutrées et partager notre passion pour notre exploitation agro-
touristique située dans un ancien Mas Cévenol du 15 ème.

Visite de 10h 30 à 12h 30 avec dégustation 

Eva et Hans Roelofsen
La donzelenche
48220 Vialas
04 66 41 08 23
www.donzelenche.com

La Pisciculture de Langlade pisciculturE truitE arc En ciEl Et fario. transformation

Elevage en eau de source, truites Arc en ciel et Fario. La source et 
les bassins d’élevage sont situés dans un cadre verdoyant. Visite de 
l’ensemble avec explication de l’exploitant sur le fonctionnement : 
l’élevage des poissons, la transformation, le filetage et le fumage. 
Produits: truites, filets fumés, terrines, tarmize.

Visite de 17h à 19h 30 avec dégustation

Huguette et Jean Pierre Fournier
Langlade 
48000 Brenoux
04 66 48 02 75

Ferme Pezzota ElEvagE caprin lait. transformation fromagèrE

Elevage caprins avec fabrication fromage; Présence équin, âne, 
moutons, volailles. Visite de l’exploitation, découverte des animaux, 
des savoirs faire. 

Visite de 15h à 17h avec goûter

Corinne Pezzota
Les Faux
48000 St Etienne de Valdonnez
06 08 42 66 28

La Ferme de Villeneuve ElEvagE traditionnEl dE bovins dE racE aubrac

Nous vous ferons visiter l’étable ou hivernent les vaches et nous 
vous accompagnerons les voir aux pâturages. Nous reviendrons 
sur l’exploitation à Villeneuve, village typique du mont Lozère, 
pour un goûter traditionnel à base de produits de la ferme.

Visite de 15h à 17h avec goûter

Christiane et Jean Claude 
Molines 
Villeneuve
48220 Le Pont de Montvert
04 66 45 84 65
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Inscription obligatoire à l’office de tourisme de Bagnols les Bains
04 66 47 61 13
Tarif: 6€/ adultes et 3€/enfant (jusqu’à 8 ans)
Visite et goûter / dégustation avec produits de pays

Visites dans le secteur du Bleymard et Bagnols les Bains

Exploitation de 300 ruches installées entre mont Lozère et Marge-
ride. Découverte du monde des abeilles et l’histoire de l’apiculture. 
Vous pouvez assister, équipé d’une vareuse, à l’ouverture de la 
ruche aux abords de la miellerie. (prévoir pantalon, chaussettes 
et chaussures).

Visite de 14h 30 à 16h 30 avec goûter 

Chantal et Christian Chalvidan
village
48190 Cubierettes
06 70 20 67 27

L’Abeille du mont Lozère apiculturE

Elevage traditionnel de vaches laitières (BIO), transformation fromagère et 
vente de lait cru. Nous vous ferons découvrir notre metier au travers d’une 
visite de l’ensemble des batiments, en participant à la traite du soir et aux 
soins des animaux.

Visite de 18h 30 à 20h 30 avec dégustation

Martine et Pascal Peytavin Mougeot
L’Altaret
48190 Allenc
06 31 33 25 01

Gaec de Pin ElEvagE traditionnEl dE vachEs laitièrEs, transformation

Visite au « Cros » et à « Salarials », deux hameaux typiques du mont 
Lozère.  Nous accompagnerons les visiteurs aux pâturages voir les 
animaux et au moulin qui servait à moudre le seigle. Discussion autour 
des modes d’élevage d’aujourd’hui sur le mont Lozère, et de nos façon de 
cultures.

Visite de 14h 30 à 16h 30 avec goûter

Pascal Rouvière
48190 Le Bleymard
06 07 12 27 36

Ferme Rouvière ElEvagE bovin dE 65 mèrEs aubrac, labEl « flEurs d’aubrac

Elevage traditionnel de bovins de «race Aubrac» et de caprins 
«alpine» . Transformation fromagère de type Pélardon et cais-
sette viande. Nous vous ferons partager notre passion à travers 
une visite de notre exploitation ainsi que de l’atelier de transfor-
mation, possibilité d’assister à la traite.

Visite de 17h à 19h avec dégustation

Gaëlle Diet
Larzalier
48190 Allenc
07 86 50 62 83

Gaec de Larzalier ElEvagE bovins Et caprin,transformation fromagèrE
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Inscription obligatoire à l’office de tourisme Cévennes Gorges du Tarn
04 66 45 01 14
Tarif: 6€/ adultes et 3€/enfant (jusqu’à 8 ans)
Visite et goûter / dégustation avec produits de pays

Visites dans le secteur de la Vallée Longue et le pays Calbertois

Production de légumes de saison et de petits fruits en permacul-
ture. Petit élevage de brebis, chèvres, ânes, volailles... Multiples 
transformations dont liqueurs et apéritifs. Présentation de notre 
passion pour la nature et nos méthodes de cultures respectueuses, 
notre métier et nos différentes activités ainsi que nos animaux.

Visite de 16h à 18h avec dégustation, le 21/06 et 12/09 de 10h à 12h

Bonneau Nathalie
Les cabanes
48160 Saint Privat de Vallongue
06 31 65 67 79
saveurssauvagesdescevennes.
wordpress.com

Saveurs sauvages pEtitE fErmE divErsifiéE En agriculturE biologiquE

Saïsse del Can ElEvagE ovin, production agnEaux dE parcours

Troupeau mixte (quelques chèvres et chevrettes) Confection de 
terrines d’agneau et plats préparés. Ferme située en cœur du 
Parc National des Cévennes. Nous vous emmenerons garder le 
troupeau sur les parcours.

Visite de 17h à 19h avec dégustation

Christine et Benjamin Fouilleron
Le Bruguier Bas 
48110 Molezon
04 66 94 04 65
06 11 59 63 14

plantEs aromatiquEs, maraichagE Et forEstEriE

En traction animale (cheval, ânes), sous mentions Nature et 
progrès et label SIMPLES. En se déplacant avec les ânes nous 
passerons en revue les différents sites de production à proximité 
(jardins, châtaigneraie, parc et prairies) Nous sommes à proximité 
(100m) du ruisseau d’Aire Ventouse.

Visite de 14h 30 à 16h 30

Jean Michel Martin
Le Moulin
48110 Gabriac
04 66 47 42 55 
06 44 21 12 46

Inscription obligatoire à l’office de tourisme Cévennes Gorges du Tarn
04 66 45 01 14
Tarif: 6€/ adultes et 3€/enfant (jusqu’à 8 ans)
Visite et goûter/ dégustation avec produits de pays

Le Moulin de la Rochette

Visites dans le secteur de la Vallée Française

Juin 28

Juillet 3 17

Août 21 28
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Juin 6 27

Juillet 10 24

Août 12 21

Sept.

Transformation de la laine (gants, écharpes, plaids, pelotes, pull...), 
Production de châtaigne avec ses produits transformés (farine, confiture, 
gâteau, méringues...) Partage de notre passion des chèvres angoras, 
démonstration de cardage et filage et visite de la châtaigneraie en cours 
de rénovation.

Visite de 10h à 12h avec dégustation

Stéphanie Delort
Ferme Florette
48160 Saint Hilaire de Lavit
06 73 01 93 18
fermeflorette.eklablog.com

La Ferme Florette ElEvagE dE chèvrEs angoras, transformation lainE

Transfomation châtaignes fraiches et sèches. Vannier châtaignier, 
atelier de fabrication. Visite et explication de la châtaigneraie et 
de l’atelier de vannerie châtaignier.

Visite de 15h à 17h avec gôuter

Serge Bruguière
La croix Blanche
48160 Saint Martin de Boubaux
04 66 45 49 66

La croix blanche castanEicultEur, vanniEr
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Août 11
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Visite des différentes salles en suivant la chronologie d’un brassin 
pour en découvrir toutes les étapes.

Visite de 16h à 18h avec dégustation

La petite bière Cévenole production dE bièrEs artisanalEs En cévEnnEs, pbc

Petite structure agricole spécialisée dans la culture des 
champignons shii-také et pleurotes et fruits rouges biologique. Le 
domaine du Mas la Devèze se situe à une  altitude de 1000 M, au 
cœur du Parc National des Cévennes. Visite et explication de la 
champignonnière, de la culture des fruits rouges.

Visite de 15h à 17h avec goûter

Léonore et Charles Veenstra
Mas de la Devèze
48240 Saint André de Lancize
04 66 45 25 92
www.ladeveze-cevennes.com

Mas de la Devèze culturE dEs champignons Et fruits rougEs

Visites dans le secteur de Genolhac et Villefort
Inscription obligatoire à l’office de tourisme des Hautes Cévennes
04 66 61 09 48
et pour Villefort à l’office de tourisme de Villefort au 04 66 46 87 30
Tarif: 6€/ adultes et 3€/enfant (jusqu’à 8 ans)
Visite et goûter / dégustation avec produits de pays

Gaec La miellerie de Vielvic apiculturE

Notre exploitation est située au pied du mont Lozère. La production 
est récoltée en zone protégée. Présentation du métier d’apiculteur, 
de l’histoire de l’apiculture en Cévennes, et du fonctionnement d’une 
ruche. Nous vous montrons l’intérieur d’une ruche et la naissance des 
abeilles ainsi que les techniques d’extraction du miel.

Visite de 10h à 12h avec dégustation

Catherine et Pierre De la Rue 
du Can
Vielvic
48800 Saint André Capceze
04 66 46 89 82
www.miel-lozere.com

Nicolas Raffin
Ay pré des amis
Ancienne boucherie, RN 106
48160 Le Collet de Dèze
http://brasseriepbc.blogspot.fr
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Asinerie Badjâne ElEvagE d’ânEs dE provEncE Et d’ânEs communs.
Venez partager notre passion pour les « longues oreilles » en venant 
à leur rencontre. Présentation du troupeau des différentes races et 
rencontre avec les nouveaux nés de l’année. « initiation au voyage 
avec un âne ». Nous vous ferons découvrir les raisons qui ont amené 
une mauvaise réputation qu’ils ne méritent vraiment pas.

Visite de 15h à 17h avec goûter

Annie et Remco Vanrousselt
Le Blacheyral-Céssenades
30450 Malon et Elze
04 66 56 71 54
www.badjane.fr

La Clède Peyric production Et transformation dE la châtaignE

Visite d’un sèchoir à châtaigne toujours en activité. Découverte de 
la méthode de sèchage, l’ancien matériel de décorticage, ainsi que 
la ruche «tronc» traditionnelle des Cévennes. Découverte d’une 
passion transmise de génération en génération d’un patrimoine 
unique en activité.

Visite de 10h à 12h avec dégustation

Emilie Peyric
Les Bouchets
30450 Aujac
06 33 97 01 39
www.laclede.aujac.free.fr

La Castagne Cévenole brassEriE à la fErmE, chataignEraiE

Visite de la brasserie, explication de la fabrication de la bière à la châtaigne, 
la Bogue, découverte de la chataigneraie.
Produits: bière à la châtaigne.

Visite de 15h à 17h avec dégustation

Vezinet Eric
Plaveysset
30450 Aujac
04 66 54 49 81
www.la-castagne-du-cevenol.fr

Sven Jordy apiculturE Et ElEvagE dE poulEs pondEusEs En ab
Visite de la miellerie avec présentation du matériel et petit tour sur 
l’exploitation pour découvrir les parcours des poules pondeuses.

Visite de 15h à 17h avec goûter

Sven Jordy
Mallenches
30450 Sénéchas
04 66 56 78 41

Le Berger Cueilleur châtaignEraiE Et pEtit troupEau ovin ExtEnsif

Leyla Benali
Clamens
48220 Vialas
06 32 04 58 63
lebergercueilleur.jimdo.com

Visite de la châtaigneraie et le troupeau en expliquant tout le 
travail fait sur une année puis mon travail sur la transformation, 
les produits transformés sont originaux et innovants.

Visite de 11h à 13h le 3/07 et le 31/07 et de 15h à 17h le 20/07 et le 10/08 

avec dégustation ou goûter

dateS deS viSiteS
          Secteur Pont-de-Montvert            Secteur Florac         Secteur Bleymard / Bagnol les bains

           Secteur Génolhac / Villefort       Secteur Collet de Dèze /         Secteur Ste Croix Vallée Fr /
St Germain de Calberte St Etienne Valéee Fr

dateS SeCteur nom viSiteS HoraireS pageS

6 juin La croix blanche castanEicultEur, vanniEr 15h - 17h 9

Ferme Commandre ElEvagE bovins sur lE mont lozèrE 14h - 16h 6

Saisse del Can ElEvagE ovin, agnEaux dE parcours 17h - 19h 8

9 juin Ferme Pezzotta ElEvagE caprin lait. transformation 15h - 17h 6

13 juin Saisse del Can ElEvagE ovin,  agnEaux dE parcours 17h - 19h 8

Gaec de Cabridelles production dE vin 10h - 12h 4

14 juin Le Rouge et le Noir arbustEs dE fruits rougEs Et noyErs 15h - 17h 4

21 juin Mas de donzelenche ElEvagE dE brEbis Et caprins 10h30-12h30 6

Saveurs sauvages pEtitE fErmE divErsifiéE En ab 10h - 12h 8

24 juin Gaec de Larzalier ElEvagE bovins Et caprin. transformation 17h - 19h 7

27 juin La croix blanche castanEicultEur, vanniEr 15h - 17h 9

La petite bière cévenole production dE bièrEs artisanalEs 16h - 18h 9

Gaec de Pin ElEvagE dE vachEs laitièrEs, transform 18h30 - 20h30 7

28 juin La ferme Florette ElEvagE dE chèvrEs angoras, transformation 10h - 12h 9

29 juin La Castagne Cévenole brassEriE à la fErmE, châtaignEraiE 15h -1 7h 10

3 juilet Le berger cueilleur châtaignEraiE Et pEtit troupEau ovin 11h - 13h 10

La ferme Florette ElEvagE dE chèvrEs angoras, transformation 10h - 12h 9

Le Moulin de la Rochette plantEs aromatiquEs, maraichagE ... 14h30 - 16h30 8

4 juillet Saisse del Can ElEvagE ovin,  agnEaux dE parcours 17h - 19h 8

Ferme Commandre ElEvagE bovins sur lE mont lozèrE 14h - 16h 6

5 juillet Le Rouge et le Noir arbustEs dE fruits rougEs Et noyErs 15h - 17h 4

6 juillet Asinerie Badjâne ElEvagE d'ânEs dE provEncE 15h - 17h 10

Saisse del Can ElEvagE ovin, agnEaux dE parcours 17h - 19h 8

7 juillet Pisciculture de Langlade truitE arc En ciEl Et fario. transformation 17h - 19h30 6

Ferme Pezzotta ElEvagE caprin lait. transformation 15h - 17h 6

8 juillet Saisse del Can ElEvagE ovin,  agnEaux dE parcours 17h - 19h 8

10 juillet La croix blanche castanEicultEur, vanniEr 15h - 17h 9

13 juillet Asinerie Badjâne ElEvagE d'ânEs dE provEncE 15h - 17h 10

14 juillet Mas de la Devèze culturE dE champignons Et fruits rougEs 15h - 17h 9

16 juillet La Clède Peyric production Et transformation dE la châtaignE 10h - 12h 10
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16 juillet fErmE du mErlEt ElEvagE ovin , miEllEriE Et transformation 10h - 12h 6

Ferme des Felges  ElEvagE caprin lait, transformation 15h30 - 17h30 4

17 juillet Ferme du Gralhon fErmE pédagogiquE Et EcolE d'équitation 14h - 16h 4

Ferme des Cévennes ElEvagE caprin lait, transformation 14h - 16h 5

Ferme de Rampon fErmE d'élEvagE Et fErmE apicolE 15h - 17h 4

La ferme Florette ElEvagE dE chèvrEs angoras, transformation 10h - 12h 9

Saveurs sauvages pEtitE fErmE divErsifiéE En ab 16h - 18h 8

Le Moulin de la Rochette plantEs aromatiquEs, maraichagE .... 14h30 - 16h30 8

18 juillet Sven Jordy apiculturE Et élEvagE poulEs pondEusEs 15h - 17h 10

La petite bière cévenole production dE bièrEs artisanalEs 16h - 18h 9

Ferme de Montméjean ElEvagE ovin viandE Et ElEvagE caprin lait 10h - 12h 5

19 juillet Le Rouge et le Noir arbustEs dE fruits rougEs Et noyErs 15h - 17h 4

l'Arbre aux abeilles ElEvagE d'abEillEs En ruchEs troncs 15h - 17h 5

20 juillet Le berger cueilleur châtaignEraiE Et pEtit troupEau ovin 15h - 17h 10

La Castagne Cévenole brassEriE à la fErmE, châtaignEraiE 15h - 17h 10

Asinerie Badjâne ElEvagE d'ânEs dE provEncE 15h - 17h 10

21 juillet Pisciculture de Langlade truitE arc En ciEl Et fario. transformation 17h - 19h30 6

22 juillet La Clède Peyric production Et transformation dE la châtaignE 10h - 12h 10

Ferme des Felges ElEvagE caprin lait, transformation 15h30 - 17h 30 4

Ferme du Gralhon fErmE pédagogiquE Et EcolE d'équitation 14h - 16h 4

Gaec de Larzalier ElEvagE bovins Et caprin. transformation 17h - 19h 7

Les jardins de Pountanel production végétalE divErsifiéE En ab 9h30 - 11h30 5

23 juillet Gaec de Pin ElEvagE dE vachEs laitièrEs, transform 18h30 - 20h30 7

Ferme du Merlet ElEvagE ovin , miEllEriE Et atEliEr dE transf 10h - 12h 6

24 juillet La croix blanche castanEicultEur, vanniEr 15h - 17h 9

Ferme des Cévennes ElEvagE caprin lait, transformation 14h - 16h 5

25 juillet Ferme de Montméjean ElEvagE ovin viandE Et caprin lait, transfor 10h - 12h 5

26 juillet l'Arbre aux abeilles ElEvagE d'abEillEs En ruchEs troncs 15h - 17h 5

27 juillet Asinerie Badjâne ElEvagE d'ânEs dE provEncE 15h - 17h 10

28 juillet La Ferme de Villeneuve ElEvagE dE bovins dE racE aubrac 15h - 17h 6

29 juillet La Clède Peyric production Et transformation dE la châtaignE 10h - 12h 10

Les jardins de Pountanel production végétalE divErsifiéE En ab 9h30 - 11h30 5

Ferme Rouvière ElEvagE bovins dE racE aubrac 14h30 - 16h30 7

Ferme des Felges ElEvagE caprin lait, transformation 15h30 - 17h30 4

30 juillet Ferme du Merlet ElEvagE ovin , miEllEriE Et transformation 10h - 12h 6

dateS SeCteur nom viSiteS HoraireS pageS

31 juillet fErmE dE rampon fErmE d'élEvagE Et fErmE apicolE 15h - 17h 4

Ferme du Gralhon fErmE pédagogiquE Et EcolE d'équitation 14h - 16h 4

Ferme des Cévennes ElEvagE caprin lait, transformation 14h - 16h 5

Le berger cueilleur châtaignEraiE Et pEtit troupEau ovin 11h - 13h 10

Saveurs sauvages pEtitE fErmE divErsifiéE En ab 16h - 18h 8

2 août Le Rouge et le Noir arbustEs dE fruits rougEs Et noyErs 15h - 17h 4

l'Arbre aux abeilles ElEvagE d'abEillEs En ruchEs troncs 15h - 17h 5

3 août La Castagne Cévenole brassEriE à la fErmE, châtaignEraiE 15h - 17h 10

4 août Ferme Pezzotta ElEvagE caprin lait. transformation 15h - 17h 6

Pisciculture de Langlade truitE arc En ciEl Et fario. transformation 17h - 19h30 6

Ferme du Gralhon fErmE pédagogiquE Et EcolE d'équitation 14h - 16h 4

Les jardins de Pountanel production végétalE divErsifiéE En ab 9h30 - 11h30 5

5 août La Clède Peyric production Et transformation dE la châtaignE 10h - 12h 10

Mas de donzelenche ElEvagE dE brEbis Et caprins 10h30 - 12h30 6

Ferme des Felges ElEvagE caprin lait, transformation 15h30 - 17h30 4

6 août Gaec de Vielvic apiculturE 10h - 12h 9

l'Abeille du mont Lozère apiculturE 14h30 - 16h30 7

Ferme du Merlet ElEvagE ovin , miEllEriE Et atEliEr dE transf 10h - 12h 6

7 août Gaec des 2 sources ElEvagE bovins viandE Et caprins lait 16h - 18h 5

Le Moulin de la Rochette plantEs aromatiquEs, maraichagE... 14h30 - 16h30 8

Saveurs sauvages pEtitE fErmE divErsifiéE En ab 16h - 18h 8

Ferme des Cévennes ElEvagE caprin lait, transformation 14h - 16h 5

8 août Ferme Commandre ElEvagE bovins sur lE mont lozèrE 14h - 16h 6

9 août l'Arbre aux abeilles ElEvagE d'abEillEs En ruchEs troncs 15h - 17h 5

10 août Le berger cueilleur châtaignEraiE Et pEtit troupEau ovin 15h - 17h 10

Asinerie Badjâne ElEvagE d'ânEs dE provEncE 15h - 17h 10

11 août Mas de la Devèze culturE dE champignons Et fruits rougEs 15h - 17h 9

La Ferme de Villeneuve ElEvagE dE bovins dE racE aubrac 15h - 17h 6

Gaec de Pin ElEvagE dE vachEs laitièrEs, transformation 18h30 - 20h30 7

12 août La Clède Peyric production Et transformation dE la châtaignE 10h - 12h 10

Les jardins de Pountanel production végétalE divErsifiéE En ab 9h30 - 11h30 5

La croix blanche castanEicultEur, vanniEr 15h - 17h 9

Ferme des Felges ElEvagE caprin lait, transformation 15h30 - 17h30 4

13 août Ferme du Merlet ElEvagE ovin , miEllEriE Et atEliEr dE transf 10h - 12h 6

14 août Ferme du Gralhon fErmE pédagogiquE Et EcolE d'équitation 14h - 16h 4
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Et Aussi

Autres visites de ferme

La chèvrerie des Felges, élevage caprin et fromages, p.4
48400 Cassagnas 04 66 45 77 73
Visite à la ferme les lundis, mercredis, jeudis et vendredis de 17h à 18h 30

Le Berger cueilleur, châtaigneraie et troupeau ovin, p.10
Clamens 48220 Vialas 06 32 04 58 63
Casse croute et goûter à la ferme, tous les jours en juillet et août, sauf weekend, à partir de 15h sur réservation.

Miellerie de Vielvic, apiculture, p.9
48800 Saint André de Capcèze 04 66 46 89 82 
En juillet et août, visite gratuite tous les vendredis à 10h. Hors saison, visite sur rendez vous.

La Clède Peyric, châtaigneraie, p.10
Les Bouchets 30450 Aujac 06 33 97 01 39
Visite toute l’année sur réservation.

Le Rouge et le Noir, Fruits rouges et noyers, p.4
Nozières 48320 Ispagnac 04 66 42 91 94
Tous les jours du 16 mai au 15 octobre, dégustation et comparaison des fruits rouges et des noix produits sur le 
verger: Visite commentée du verger, jeux pédagogiques pour enfants et adultes. Déambulation dans le verger de 
fruits rouges et de noyers et dégustation de sorbets de fruits rouges et de vin de noix, visite de l’atelier agro-
alimentaire. puis optionnel  promenade au four communal et à la chapelle, et pour les marcheurs, jusqu’au très 
beau Pont de la Rhode.

Ferme de Rampon, élevage et apiculture, p.4
48400 Bédouès 04 66 45 03 46
Ferme pédagogique. Journée ou demi-journée pédagogique pour les enfants de 6 à 12 ans. Renseignements à la 
ferme.

Ferme des moulins, ferme de découverte

Les rochettes Basses 48800 Altier 04 66 46 91 65 / 06 75 64 26 25
Découverte de la ferme et de ses animaux, de la vie en milieu rural. Participation au soins des animaux.
du 9 juiillet au 20 août,ts. les jeudis à 17h, Tarif: 4€/3€. Gôuter à 16h 15 (sur réservation uniquement)

dateS SeCteur nom viSiteS HoraireS pageS

14 août fErmE dE rampon fErmE d'élEvagE Et fErmE apicolE 15h - 17h 4

Saveurs sauvages pEtitE fErmE divErsifiéE En ab 16h - 18h 8

Ferme des Cévennes ElEvagE caprin lait, transformation 14h - 16h 5

15 août Sven Jordy apiculturE Et élEvagE poulEs pondEusEs 15h - 17h 10

16 août l'Arbre aux abeilles ElEvagE d'abEillEs En ruchEs troncs 15h - 17h 5

17 août Asinerie Badjâne ElEvagE d'ânEs dE provEncE 15h - 17h 10

19 août La Clède Peyric production Et transformation dE la châtaignE 10h - 12h 10

Gaec de Larzalier ElEvagE bovins Et transformation 17h - 19h 7

Ferme des Felges ElEvagE caprin lait, transformation 15h30 - 17h30 4

20 août Ferme du Merlet ElEvagE ovin , miEllEriE Et atEliEr dE transf. 10h - 12h 6

21 août La croix blanche castanEicultEur, vanniEr 15h - 17h 9

Ferme des Cévennes ElEvagE caprin lait, transformation 14h - 16h 5

Le Moulin de la Rochette plantEs aromatiquEs, maraichagE... 14 30 - 16h30 8

Ferme du Gralhon fErmE pédagogiquE Et EcolE d'équitation 14h - 16h 4

La ferme Florette ElEvagE dE chèvrEs angoras, transformation 10h - 12h 9

La miellerie Exploitation apicolE 15h - 17h 7

22 août La petite bière cévenole production dE bièrEs artisanalEs 16h - 18h 9

23 août Le Rouge et le Noir arbustEs dE fruits rougEs Et noyErs 15h - 17h 4

l'Arbre aux abeilles ElEvagE d'abEillEs En ruchEs troncs 15h - 17h 5

25 août Pisciculture de Langlade truitE arc En ciEl Et fario. transformation 17h - 19h30 6

27 août Gaec de Pin ElEvagE dE vachEs laitièrEs, transformation 18h30 - 20h30 7

28 août La ferme Florette ElEvagE dE chèvrEs angoras, transformation 10h - 12h 9

Ferme de Rampon fErmE d'élEvagE Et fErmE apicolE 15h - 17h 4

31 août La Castagne Cévenole brassEriE à la fErmE, châtaignEraiE 15h - 17h 10

1 sept. Ferme Pezzotta ElEvagE caprin lait. transformation 15h - 17h 6

3 sept. Gaec de Cabridelles production dE vin 10h - 12h 4

4 sept. Gaec de Pin ElEvagE dE vachEs laitièrEs, transformation 18h30 - 20h30 7

5 sept. La ferme Florette ElEvagE dE chèvrEs angoras, transfor. 10h - 12h 9

Ferme Commandre ElEvagE bovins sur lE mont lozèrE 14h - 16h 6

9 sept. Gaec de Larzalier ElEvagE bovins Et transformation 17h - 19h 7

12 sept. La petite bière cévenole production dE bièrEs artisanalEs 16h - 18h 9

Saveurs sauvages pEtitE fErmE divErsifiéE En ab 10h - 12h 8

13 sept. Le Rouge et le Noir arbustEs dE fruits rougEs Et noyErs 15h - 17h 4

14 sept. La Castagne Cévenole brassEriE à la fErmE, châtaignEraiE 15h - 17h 10

26 sept. Gaec de Pin ElEvagE dE vachEs laitièrEs, transformation 18h30 - 20h30 7



Office de tourisme 
des Cévennes au mont Lozère
48220 Le Pont de Montvert
Tel. 04.66.45.81.94
www.cevennes-montlozere.com

Office de tourisme de Villefort
Place du Bousquet
48800 Villefort
Tel. 04.66.46.87.30
www.villefort-cevennes.com

Office de tourisme de Mende
48000 Mende
Antenne de Bagnols les Bains
Tel. 04.66.47.61.13
Antenne du Bleymard
Tel. 04.66.47.17.68
www.ot-mende.fr 

Office de tourisme des Hautes Cévennes
Place de l’Arceau
30450 Génolhac
Tel. 04.66.61.09.48
Antenne de Vialas
Tel. 04.66.41.08.40
www.cevennes-montlozere.com

De l’élevage bovin à l’apiculture, les 
visites de ferme vous permettent 
de découvrir la diversité des 
productions agricoles locales

C’eSt L’oCCaSion de :
- Comprendre L’agriCuLture d’aujourd’Hui
- renContrer deS agriCuLteurS
- voir deS animaux
- déCouvrir un mode de vie Loin deS CLiCHéS
- gôuter deS produitS de terroir
- aCHeter LeS produitS de La ferme
- Connaître L’origine de Ce que L’on mange

Office de tourisme 
Cévennes Gorges du Tarn
50, Avenue Monestier 48400 Florac
Tel. 04.66.45.01.14
Antenne de Florac
Antenne du Collet de Dèze
Antenne de Saint Germain de Calberte
Antenne Ispagnac
Antenne de St. Croix Vallée Française
Antenne de St. Etienne Vallée Française
www.cevennes-gorges-du-tarn.com

rEnsEignEz vous auprès dEs officEs dE tourismE partEnairEs

www.visite-de-ferme.com


