
Si tu es un cœur d’artichaut tu vas  
fondre pour notre accueil !  
Infos pratiques :  

POUR SE RENSEIGNER ET POUR VISITER :  
Office de tourisme des Cévennes au Mont Lozère, 
Le Quai, 
48220 Le Pont de Montvert  
Tel : 04 66 45 81 94 
mail : montlozerecevennes@free.fr 
 
DURANT LES FESTIVITÉS DU SAMEDI 17 OCTOBRE :   
3 restaurants dans le village, une pizzeria sandwicherie, un 
café restaurant, une boulangerie et un deuxième bistrot du 
village seront vous sustenter !  
 
POUR DÉCOUVRIR LES MENUS: 
Les menus des restaurants participants sont disponibles à 
cette adresse : www.cevennes-montlozere.com/agenda 
 
POUR PARTICIPER AUX REPAS :  
Il est important de réserver à l’avance auprès du restau-
rateur. Le repas est à régler directement chez votre hôte. 
 
HÉBERGEMENT :  
Retrouvez tout nos hébergements sur  
www.cevennes-montlozere.com 
 

 
Comme vous avez été choux ! 
On vous dit merci : 
 

Mikaelis Janssen (jardinier d’art itinérant), Martine Piquet 
(artiste colleuse), l’Association des Parents d’Elèves du 
Pont de Montvert et l’association Epi de mains. 
 
Merci aux restaurateurs, commerçants et exposants qui 
participent à cette nouvelle édition de la semaine du goût. 

Repas dans les restaurants  
« A la découverte des  
légumes anciens » 

Marché de producteurs  
avec dégustations surprises  

Ateliers enfants  
autour du goût  

Balade « Reconnaitre les  
plantes comestibles » 

Découverte de produits  
d’exception 

Lundi 12 octobre 

Mardi 13 octobre 

Mercredi 14 octobre 

Jeudi 15 octobre 

Vendredi 16 octobre 

Samedi 17 octobre 

Menu « Pot au feu aux légumes anciens » à l’Hôtel Restaurant Le 
Refuge, Station du Mont Lozère 
Menu « Délice d’automne » à l’Hôtel Restaurant La Truite Enchantée, 
Pont de Montvert. 

Pizza aux cèpes à la Pizzeria La Boustifly, Pont de Montvert. 
Menu « Entre jardin et marmites du Cantou » à la Ferme Auberge 
du Cantou du Poncet, Masméjean. 

Menu « Panais et Pâtisson » au Relais Bistrot de l’’Espinas. 

Menu « Automnal » à l’Hôtel Restaurant Les Chemins Francis, 
Bagnols les bains. 

Menu « Autour du potager del Merlet » à la Ferme Auberge du Merlet. 
Menu « Saveur d’automne » à  l’Auberge des Cévennes , Pont de 
Montvert. 
Menu « Sélection du terroir » à l’Hôtel Restaurant Lou Cante 
Perdrix, la Vernarède. 

Journée au Pont-de-Montvert : 
9h. Marché des producteurs  
10h. Atelier autour du goût animé par l’APE du pont de Montvert 
11h. « Conte de soupe, soupe de conte »  
14h. Balade « Reconnaitre les plantes comestible »  
14h. Atelier « Récup' Art »  
16h. Balade « Reconnaitre les plantes comestible »  
16h30. Affachades proposés par l’association Epi de mains 

Ramène ta fraise !  
Ici c’est l’agenda : 

Et aussi :  
Menu « Les tables Anti Gaspi » à l’Hôtel Restaurant 
LA LOZERETTE, servi toute la semaine, Cocurès  
Découverte de pains spéciaux toute la semaine à la 
BOULANGERIE VINCENT, Pont-de-Montvert 
GALERIE AMAC, mêlant Art et Terroir, à découvrir du 
mardi au samedi MAIRIE DE SAINT ANDÉOL 

DE  CLERGUEMORT 
MAIRIE DE  

PONT DE MONTVERT 
MAIRIE DE SAINT 

MAURICE DE VENTALON 



« AMUSONS NOUS AVEC  LE GOÛT » : 
Animation pour petits et grands sur le quai du village de 
10h à 12h proposée par l’APE du Pont de Montvert. 
 
ATELIER « RÉCUP’ART » : 
De 14h à 17h, collage autour du  goût avec Martine Piquet 
(artiste colleuse) au foyer logement. Les enfants reparti-
ront avec leur toile ! A partir de 6 ans et 
sur inscription au 06.58.86.36.02. 

« CONTE DE SOUPE, SOUPE DE CONTES » : 
À 11h avec la conteuse Katrin’Maure au CAFÉ DU COMMERCE. 
Pour retrouver le goût des saveurs oubliées, du partage et 
de la convivialité. Durant le conte le Café du Commerce 
servira un potage de légumes anciens. 
 
BALADE « RECONNAITRE LES PLANTES COMESTIBLE » : 
Départ de l’Office de tourisme à 14h pour une balade avec 
Mickaelis Janssen (jardinier d’art itinérant). Sans inscription, 
durée 1/2 heure. Baskets et tenue confortable recommandées. 
Un autre départ est prévu à 16h !   

Pour les gourmands ...  

Pour les hauts comme 3 pommes …  Vendredi 16 octobre : 
 

- Menu « Pot au feu aux légumes anciens » * à l’Hôtel Restau-
rant LE REFUGE à la station du Mont Lozère, à partir de 19h. 
Tarif: 20€ café et vin compris. Réservation au 04.66.48.62.83. 
 

- Menu « Délice d’automne » * à l’Hôtel Restaurant LA TRUITE 
ENCHANTÉE au Pont de Montvert , à partir de 19h30. Tarif: 20€ 
vin et café non compris. Réservation au 04.66.45.80.03. 

  
Samedi 17 octobre, Pont-de-Montvert 
La journée qui va affoler tes papilles !  
 

GRAND MARCHÉ DES PRODUCTEURS : 
De 9h à 13h : Des découvertes originales de produits        
d’exceptions et dégustations à l’aveugle ! Bière cévenole, 
miel, herbes aromatiques, champignons shiitake, vins, sirops 
insolites, jus de fruits, maraichage bio, pains de pays,     
fromage, châtaignes … sur le quai du village. 
   

Séance de dégustation à LA SOUT DES CÉVENNES, boutique de 
charcuterie de pays. 
 
PAUSE GOÛTER AFFACHADES : 
À 16h30 avec l’association Epi de main, sur le quai du village.  
Venez manger des châtaignes grillées ! Après une journée 
riche en découvertes et en saveurs rien de mieux que de 
venir déguster nos châtaignes cévenoles au coin du feu !                                                                      

Pour les curieux …  

Lundi 12 octobre :  
 

- Pizza aux cèpes à la Pizzéria LA BOUSTIFLY servi le midi et 
le soir au Pont de Montvert. Sur place ou à emporter. 
Réservation au 04.66.44.77.54. 
 

- Menu « Entre jardin et marmites du Cantou » * à la Ferme 
Auberge du CANTOU DU PONCET à Masméjean à partir de 19h30. 
Tarif: 28€ apéritif, vin et café compris. Réservation au 
04.66.45.85.17. 

 
Mardi 13 octobre : 
 

- Menu « Automnal» * à l’Hôtel Restaurant LES CHEMINS   
FRANCIS, Bagnols les bains à partir de 19h45. Tarif: 23€, vin 
et café non compris. Réservation au 04.66.47.60.04. 

 
Mercredi 14 octobre : 
 

- Menu « Panais et Pâtisson » * au RELAIS BISTROT DE L’ESPINAS 
à partir de 19h. Tarif: 20€, vin et café compris.  
Réservation au 06.51.09.40.28. 

 
Jeudi 15 octobre : 
 

- Menu « Saveur d’automne » * à  L’AUBERGE DES CÉVENNES au 
Pont de Montvert à partir de 19h (repas également  
servi le midi). Tarif: 17,50€. Réservation au  
04.66.45.80.01. 
 

- Menu « Sélection du terroir » * à l’Hôtel Res- 
taurant LOU CANTE PERDRIX à la Vernarède à  
partir de 19h30. Tarif: 29€ service compris.  
Réservation au 04.66.61.50.30. 
 

- Menu « Autour du potager del Merlet » *  
à la Ferme Auberge du MERLET à partir de  
19h15. Tarif: 25€, apéritif  et vin compris.  
Réservation au 04.66.45.82.92. 

 
* Menus détaillés sur : www.cevennes-montlozere.com 


